INNOVAZIONE e fabrizio Camplone del bar Caprice di Pescara lancia 40 gusti inediti

| saporittipici dell’ Abruzzo
anchein gelateria

Pecorino e miele, liquirizia
di Atri, uva Montepulciano
e Aurum. Ma anche pesca
elavandaocarotae
arancia. Sempre all'insegna
dell'originalita.

diGaia Burghi

rimedio contro I'a-
i ¢ la caluna dei
iomi esiiviz Un po
di pecorino ¢ miele, d gusta-
re direwamente sul cono. E
questo uno dei gust innovati-
vi di Fabrizio Camplone, tito-
lare del bar Caprice di Pesca-
ra. Una linea di produzione
ricea di fantasia e

realizzae nellesate 2003, per
metterla a punto, in maniera
ouimale, nell'estate 2004,
Quali i gusti pit particolari?
Ol al fior di latte con gra-
nella di pecorino abruzzese ¢
micle, troviamo il gelato alla
nnella con scaglie croccanti
di fave di cacao, il gelato alla
liquirizia di A, la

124

marmellata di uva Montepul-
ciano, il fior di latte profi
o allarancia e granella di pan
di Spagna allAurum, b “ee-
sentosa”, gelato che coniene
briciols A0 delen tipico del
Caprice variegato di amarena
< con mandorle croccanti.
Questi i gusti piis marcata-
mente abruzzesi. Ma b provo-
cazione nel gusto ¢ garantita
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anche nei casi del gelao lawe
¢ menta. Oppure pesca e la-
vanda, passito e cantuccin, ca-
rota ¢ arancia caramellata, cre-
moso di fragola ¢ aceto baka-
mico ¢ Prosecco ¢ amponi,

Ricerca e comunicazione

da qualche tempo avevo
nciato a pensa

avrei potuto innovare in mo-
do significativo la produzione
di gelato - rivela Fabrizio
Camplone - ed esaminando
le produzioni degli altri ho
notato che i gusti nuovi erano
quasi sempre piuttosto ripeti-
vi. Ho cominciato a riflette-

re a come

re,invece, su queli che erano

zione, che si & poi tradotta in
produsione’. Unaricereache
rizio, figlio di Tullio «
de della tradizione

AL SERVIZIO
DEL CLIENTE

Lofferta di gelato del Co.
price nell'ultimo periodo
¢ arricchita di piccolissimi
bonbonalla rutta, e “bon-
bonette”, piccole sfere di
gelatoricoperte, che i so-
0 rivelate una risposta a
esigenze diverse. *Per
esempio, quelle di chi si
ferma quiperla pausapran-
20-spiegaCamplone-, che
magori vuole solo un pic-
colissimo dolce conil caffe.

ppurein occasione dipar-
ticolari eventi®.

aigianile dei  Camplone.
me che a Pescara ¢ da semp
oo i 8ot b o

piuto personalmente.Per

lancio dei nuovi sapori ¢ sa
concepita una linea di comu
nicazione esterna ¢ interna
bar, con la quale al client
vengono spicgate anche pe
immagini le caratteristich
della quarantina di gusti di
sponibili ogni giorno.

200itrial giorno

Un'operazione che ha dato
suoi frut, visto che le richic

spesso ci chiedono di abbina
e un gusto nuovo a uno tra
dizionale”. La produzione
200 litri di gelato liquido a
giorno, £




