Premiati al termire del Simposio
Ecco 1«re»
dei pasticceri
Fabrizio Camplone cii Pescara havinto

periltemadell' «Oro di Vicenza» nei dolci

Una giuria di quaranta persone, divise in quattro sezio-
ni, ha premiato ieri 4 maestri pasticceri del’ Accade-
mia italiana, presente a Vices1za per I'11° simposio. Per
I'estetica (si trattava di inter-jretare con sculture di pa-
sticceria, 11 tema dell'oro) bz vinto Fabrizio Camplone
di Pescara, Camplone assiexxaead altri maestri pasticce-
I'l sara presente sabato prossmo (17 ottobre) alla tra-
smissione "In Famiglia” del1: Rai, per presentare agli
italiani 'opera dolciaria vin citrice. <

Per il miglior dpanettor;e =utronomico, ha vinto Sal-
vatore De i Minori, Szakrno. Per la monoporzio-
ne, il primo posto é andato = Paolo Sacchetti di Prato.
Per la migliore mignon é risatato vincitore Gianni To-
masidi Verona. ¥ SRR = e

L’Accademia maestri past icceri italiani nasce a Bre-
scia nel '93 con I'obiettivo i promuovere nel mondo
I'immagine della pasticcexa nazionale, riunendo
'esperienza dei maggiori essyerti del settore, studiare
ed adottare i mezzi pin idon e i yer perfezionare i roces:
sidi lavorazione, istituire de corsi professiona iperi
at)waq1 che intendano intxzajprendere qlllxesta attivita.

nta i ori pasticceri d & mitt'Italia. Il prossimo ap-
puntamento dell’Accademia ¢ stato fissato a Prato per
1121/23 ottobre ‘99 e 1l tema szaralamoda. -
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