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SIPARIO DI STAGIONE

Rosna, Vissani é igrandi chef
E’Ia «Domenica in» pescarese

L'aidio non cca,pib, ma i Maiella il dolee "presento- ponett, "padrone di casa”al
fronte ad un grande coccio sa” di Caprice, Una careella- vecchig,sircolo mautico che
di brodetto fumante ¢ forse - ta che ha goduto dellalta be-~ ha_ospitato i collegamenti:
i i La "carto-  nedizione di Vissani, ch ha (' parlato troppo i calcio
& sfumata  apprezzato il rigore delle pro- € poco di buona tavola, cera-
cosi, con una punta d’ama- sentazioni, riservando perd o tanti ospiti di riguardo
tezza.da parte del; pubblico " per sé una sorta di "licenza  che meritavano almeno una
‘presente e dei.protagonisti.  poetica” nella riclaborazione  menzione. Peccaton.
Ma ¢ stto vgusimente un  dell cwcina radizionale _ Mugni che finizanag
gran finale della lunga estate  abruzzese. e nel grande cal-
televisiva della cittd, sceltaie-  Soddisatto, alla fine, Ro- dem.ne di critiche alla punta-
i per inaugurare i collega- - portoChiavarol, che parlg a 12 d'0rdio della nuova Do-
‘maghi”: «C¢ ™

s mon poiney 1ome del re "maghi™s «C4 SV She b abpee o0
inata provincia e ival di veo-
ffaliana, Star Gella rubrica, 110 50C0 {eTIDO, Ma PESO. G ot veevisivy senza i
e, Che’sbbiamo dafo-allalia S orma bt
o Ceeniano s ande  un otimo assaggio delle no- QK0 Sl BN Kosta
Gian icsani; coplone  stre prelibatezze. 1l segreto ' (5Ia00, siela deltalia
e e Pt e
pallone ¢ cibo. La trasmissio- _greto, smpunt, ma se pro- - (S8 5L P
ne ha risentito delc incertez-  prio volen Clehtingg il mare.
22 del debutto collegamenti liete aceuratamene i soe. : i,
compressi dalle esigenze di go S, qials s gy Famor pr i pllone ¢ v

gl D, el
chg ,,,nwp‘,:‘dd]l‘z“;‘;x 1 malumori, solo in parte, ~caso, per la cittd & stata co-
i cancellati dalle scuse arrivate munque Iennesima vetrina

da Carlo Conti dallo studio _televisiva, in un'cstate davve-
Le e casa nostra era-  centrale di Domenica in, ven-+ - ro.indimenticabile dal.punto
1o i creator i leceomic, i gono espress da Gianni Pap- i visa dellctre,

sistoratori Roberto I
{1 Briganting o Sy
1) ¢ Peppino Tinaro (Vila
Maiella di Guardiagrele), il
pasticeere Fabrizio Camplo-
ne (Caprice di Pescara). T:
i piatti presentati dlll'l!l.ha
la generosa terra dAbruz-
20: il brodetto pescarese del
brigantino, il coscio d'agnel-
o chiamato "coatto” di Vill




www.ilcentro.it EURO 0,90

REDAZIONE E TIPOGRAFIA: PESCARA, VIAMICHELANGELO 18, 085/20521 - REDAZIONI: L'AQUILA, VIA XX SETTEMBRE 15, 0862/61444-6. CHIETI, VIA VICENTINI
12,0871/331201-330300. TERAMO, PZZAMARTIRI DELLALIBERTA' 24,0861/245230. UFFICI DI CORRISPONDENZA: AVEZZANO, VIACORRADINI 195, 0863414974,
‘SULMONA, VIAD'ERAMO 8, 0864/212329. LANCIANO, VIA DALMAZIA 9, 0872/42040-41348 - SPED. IN ABB. POSTALE 45%, ART. 2, COMMA 20/B, L 662/96 PESCARA

ANNO XX « N. 223
LUNEDI®
15 AGOSTO 2005

I gelati di Fabrizio Camplone
protagonisti dello speciale Tgl

PESCARA. l'l nmo pasnwere e
gelatalo Fabrizio
mplone, molare del bar gela-
teria Caprice :
di, pmtagomsta Tt mmattna su
Ri Iternatignal  sulo speci
le “Terra e Sapori® andato in
onda con u Tl delle 3.,
ro pescarese € stato
interviatat s robcics spe-
ciale del g1 proprio per la pe-
dei gusti dei suoi gela-
tLvreetlu(ﬂvmndolplode iti-
pici del territorio. Fabrizio
Camplone ha quindi parlato del
custo all'Aurum, el gusto alla

ia di Silvi, del confetto
o Sulimona, del pecorino e mie-
le delgustolla Centerba e per
fino del cioccolato al pepatello
teramano, il dolce che viene im-
preziosito con 7 qualita d
«Sono stato interpel
mente per queste varieta, an-
c turalinente la mia ge.

gusti clas Camplo-
e «Ma 1 gusti tpics abruzsesi
vengono_apprezzati tanto an-
che in gelato, soprattutto dai tu-
ristir. L'intervista sara_ritra-
smessa stamattina alle 8,30,

1l gelataio e pasticciere Fabrizio Camplone




Camplone, mago pasticciere
Successo per 1/ pescarese al 31777/)0310 dell Accademia dei maestri

Si ¢ conclusa, ieri a Bolo-
i 1 simposio che I cele
brato il decennale dell’Acca.
cinia dei maestri pasticcieri
Hatian che riunisce § grandi

Una Torre di Pisa
di cioccolato
slonsu gourm

et
1 teml tecnicl atront
ot do giomat ALl

o -
in dolce Ipirato a un famo
> monumento dell'Ttalia. ¢
un altro di fantasia.
Tutto usando rigoros
te cloceolato di prim

Tra glf oblemvl deltAce
demia ¢, 1
T o
rlunire ¢ valorizzare i ma
giori esponenti nazionali d
settore allo scopo di studia
mi protagonisti italiant del. ~ ed & stata una delle pid a ottare | meazi pia idon

della pasticceria. L'esi-  prezzate dalla gluria EIslur per perfesionare { processi
e godel teenicl presentl,  Lavorazione, ¢
i per il decennale dellasso- perla diffcolta tecnica di rea: ¢ potenziare g o

appresentare 'Abruzzo

e Pebrine Camplone, tito

Jare della pasticceria Caprico (o finfssiio, una Torve i Pi

Camplone! di piazza Garibad 1l
di

2
;
2

o a d A per h[u(‘]v razio rone erd tematica sul mo-  izzslone, Inolre, la compe: - Talta, qualita yella pastc
{in el dopoguierra m f mu it abbiamo dise  demia i belle art umentt pin significativi del.  sizione di Camplone era af- Tia i ‘producendo
«A Bologna_abbiam o cacno stilfy.  versita di Bologna. Tra incon. 1t lia, da realizzare in cloc: ~flancata da una forta e da  negorl iegll Bocagemner
Mo oy adotio ul- ri tecnicl e goosissime cspp:  cola praling a base di mandorla e pasticceria di qualitd super
canisimo di rail sizlont & stata Bolog torta creata da Fabrizio  Glocoolato.che sono state of 1, facendo uso
o ma Diccoln  cith. scelta questano per  Camplone era fatta dl clocco.  ferte in degustazione & wn e delevato valore qua
Necompe: re $ono, ver: | Camplonssera fabiad cloccy *ferte Htn dagustazions 4 wn * yring d alevalo Valor
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Un uovo gigante
per i bambini

QUESTO pomeriggio, aile 17,
nel sagrato della cattedrale di
San Cetteo, a Porta Nuova, si
terra la Festa del’ “uovo”. Per
P'occasione sard rotto un gi-
pantesco uovo di cioccolato
el peso di di 50 chilogrammi,
offerto dal bar pasticceria
Camplone Caprice. p




