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PASQUA

COLOMBE DECORATE

1*impasto
farina g 8.000
2ucchero 9 2500
burro 9 2500
acqua g 4200
tuorli g 1000
malt g 200
ligvito naturale g 1500

Mettere nellimpastatrce lo zucchero e Facqua tiepida, aggiungere
1a farina, il llevito @ il malto € dopo 10-15 minuti il burro morbido

stando attenti 2 che non Giventi tutta lucida: foperazione delfim-
pasto non dovrebbe durare pid i 20-25 minut. Toglere dalfimpa-
statrce e mettere in un contenitore a lvitare per 12 ore, comun-
ue fino a che sia tripicato l volume.

2 impasto

Versare a pasta trplicata nelfimpastatrice, aggiungendo

rina g 2000
2ucchero g 2500

urro g 3.000
sale g 8
tuorl g 3.000
cubetti d'arancia 910,000
vaniglia in bacche noo12
burro di cacao 9 500

Impastare aggiungendo al 1° impasto la arina e o 2uccheros Fope:
razione durers circa 15 minuti. Mettere pol il sale & appena la pasta

sciolto Versare nella pasta 500 g di burro di cacao sciolto e quindi la
frutta; distriouira bene e fermare Ia macchina: tutta F'operazione
in hina a 44

50 minuti Far
ture su assi  regolare la camera di lievitazione a 26°C circa. Dopo
un'ora, arotondarie ben strette @ metterie nellapposia fascia
Lasciarelievitare ino a tre quart dello stampo e poi glassare.

Glassa
2ucchero semolato g 1500
mandorle amare g 100
mandorle dolci 9 400
amido di mais g 150
olio di semi 9 150

Cottura per colombe da 1 kg: 180°C per 50 minuti
a colomba, rcoperta con ganache i cioccolato bianco, viene gl
sata con cioccolato fondente 0 bianco e il tutto viene decorato
piacere, dopo avere spruzzato con misceladi coccolato fondente
burTo caca0. Le foto flustrano tre varianti per stuzzicare vari il
clentela




PASQUA

LE PUPE DE MENALE

farina di mandorle pelate
farina

2ucchero semolato
miele

uova intere
mosto cotto
burro
bustine di lievito chimico .
scorza grattugiata di un limone
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mare Uova, 2Ucchero, Miele € MoSto Cotto, agghunge-
arina unita alla farina di mandorle e al llevito chimico,
ire il burro sciolto con fa scorza di limone. Con fimpa
tenuto formare delle pupe e dei cavall (come da fofo),




