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zionatrici italiane, cosi da proporre un
camet fotografico di facile consulta
zione. 1l libro, abilmente tradotto da

ani Bovani de “La Confiserie” e com:
mercializzato dalla stessa rivista, ha
ottenuto un caloroso benvenuto, pro
ponendosi come tangibile tramite fra
le due culture. La gionata del confe-
zionamento italiano ¢ stata organizza
ta da Intersuc con la collaborazione
delle riviste "La Confiserie” e “Pasticce
ria Intemazionale’

Un altro appuntamento classico di
Intersuc é Ia Fée des dragées’, il cori-
corso dedicato questanno alle tavole
imbandite per un téte-a-téte fomantci-
<o, decorate con composizioni di con
fetti: vasellame di classe, argenteria e
gran gusto nel porre gli oggetti, con la
ricerca di rendere i confetti, molto
amati in Francia, ideali per qualsiasi
occasione. Su sedic concorrenti, tutte
francesi, Martine Brossier di Romoran-
tin si & aggiudicata il trofeo Baccarat,
puntando su verde, rosa ed arancione.

Tra le molteplici composizioni, al di
1a dei confetti, si sono potute notare
le tendenze d'Oltralpe per quanto ri
guarda la scelta di colori e material
Molto oro ed argento, abbinati al
bianco; vanno di moda anche le am-
bientazioni marine, con conchiglie e
sabbia per allestire vetrine e decorare
pacchi, e Iimpiego di ceramiche in st
le country. Di gusto “campagnolo
erano anche varie confezioni pasqual
in vere o gl & con sl pagia a
posto del nastri
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creativita, manualita, Ia tecnica, o spi-
fito d'iniziativa e la fattiva ed indi-
spensabile collaborazione delle donne
nel settore della pasticceria artigiana-
le.

Levento ha spiccatamente dimo-
strato queste qualita in tutte le con-
correnti che con professionalita si so-

nellarco dellintera gior-
nata di lunedi 20 gennaio. Il Super Si
gep 0r0 & la prova pratica che si
svolge negli anni dispari tra e finaliste
dei Sigep d'0ro organizzati negli anni
pari, come o scorso anno in cui si
presentarono lavori di confeziona
mento finii,

Davanti ad un folto pubblico ed alla
giuria attenta, le concorrenti hanno
creato le loro vetrine mettendo in fi-
salto i dolci tipici del proprio paese.
queso il tema de concors

Come richiedeva il regolamento, le
signore hanno preparato Sul posto
quattro elaborati di dimensione ed
impostazione diversa, partendo dalle
specialta dolciarie tipiche regionali

po la completa realizzazione degli ele-
enti, le signore hanno allestito e
presentarioni veutinstiche, puntando
sullarmonia dei colori e st
2 difesa che  dole o rsm
ran
Ogni singola vetrina mostrava una
pagina di storia e di tradizioni locali

0 Ia descrizione seguendo For-
dine di allestimento,

Grazia Pellegrini di Piacenza si &
ispirata per la sua_vetrina ai "bu
slanéi” e “buslan’, ciambelline roton-
de di antica tradizione, che risalgono
al quattordicesimo secolo. Questi dol

i erano offerti dai frati ai passanti ed
erano chiamati “bocciolani di Pianello’
dalla localica che i produceva. Dalle
ricerche effettuate dalla concorrente
risulta che nellagosto del 1764 venne
vietata Iesportazione di queste ciam-
belle ai paesi limitrofi. Si ha notizia
che Napoleone e Maria Luisa d‘Austria
i recarono sul posto per assaggiarii
Nei secoli questo dolce ha acquisito
un significato particolare legato ad al-
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cune feste: nei battesimi viene offerto

ciambelle uguale agli anni compiuti,
La tradizione vuole che i

gano legati in modo da formare una
collana. La vetrina ricorda la sempli-
cita del dolce, venduto in sacchetti di
tela di lino € a collane, senza incarti



Maestria senza confini.

LA PASTICCERIA CAPRICE
PREMIATA AL MIAD.

2a delle confezioni
Caprice conquista UEuropa.

p

Alla Mostra Internazionale
dell’Alimentazione Dolciaria la
wa allestita da Caprice ba rice-
vuto un prestigioso riconoscimento
al Concorso di Esposizione “Le
(Quntro Kagioal

Suggestiva armonia di forme
e sapori che rivive qu

tidianamen-
Garibaldi,
meta obbigata per chi chiede a un
dol 7o il massimo per raffi-
e buon gusto.

Garantisce Caprice, il Maestro
pescarese che fa scuola in Europa.

te a Pescara, in Pi

Paces Garibald - PESCARA
el. 085/691633
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Successo per la prima edizione del-
Ja “Miseen place colce
nizzato dal Compait:Se-

ione Confegoramento 1 Sgep i A

1o dalla moda francese,tamente con-
ta da venir celebrata ogni anno
Son o speciico concorse ainte

1l gusto dltralpe punta con enfasi

questi input - e rielaborandoli con lo
stile prettamente nostrano - il concet-
0 pud scoprire soluzioni interessanti,

dicano alorganzzsione di ancherd
et, dove ¢ necessaria anche
g\usla decorazione delle tavole ¢ a
coreografia
et coloro che imvce non si

pano del banqueting. pud rivelarsi un
settore gratficante, magari utile per
conquistare nuova clientela, senza
pretendere di inventarsi grandi occa-
sioni, ma consigliando idee ed offren-

sistema per un'ulteriore valorizzazi
ne dolciaria ed un invito a nuovi ac-
quisti.
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Cinque le proposte di Rimini, cin-

bandito per godere dellarte della pa-
sticceria ¢ del confezionamento fin
dallinizio dellincontro, per pariare e

parte del piacere sta gia nellam-

mirare un bellallestimento, originale
& ben curato,

Le signore, coordinate da Annama-

ia Lovatti, hanno ideato soluzioni di

ettendo a frutto le oro

inclinazion artistiche sostenute dalla

Lo romaniica evola elborota
da Antonello Complone di Pescare.
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